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 Diệp Quỳnh Như  
 

1 



2 

1 
• Ý tƣởng, cơ sở khoa học, tính mới 

2 
• Giới thiệu sản phẩm  

3 
• Khác biệt giữa vôi và enzym              

trong xử lý nguyên liệu  

 4 
• Hiệu quả sử dụng 
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- Thời gian ủ kéo dài 
- Chua nguyên liệu, tỷ lệ 

hỏng nguyên liệu cao, 
nhiễm 

- Ô nhiễm môi trường 
 

Lignocellulose 
(mùn cưa, 

rơm rạ, bông 
cũ,ba…) 

Khoáng chất 

Vitamin, 

 tinh bột (cám 
gạo, ngô, sắn) 

pH 

Protein  

(bã đậu nành, 
tinh bột đậu, 
legume), NPK 

Độ ẩm 

Môi trường trồng nấm 

1. Ý TƢỞNG - CƠ SỞ KHOA HỌC- TÍNH MỚI 
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CƠ SỞ KHOA HỌC 

 
Lignocellulose 

Căn cứ khoa học cho việc xử lý nguyên liệu trồng nấm bằng hỗn hợp enzyme 



Cấu trúc lignocellulose 

5 



Sơ đồ các Enzym chính 
 liên quan đến quá trình phân giải Lignocellulose 
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Nguồn: “Cultivation of Mushrooms and Their Lignocellulolytic Enzyme Production Through the Utilization of Agro-Industrial Waste” 
June 2020, Molecules 25(12):2811 
https://www.researchgate.net/publication/342285847_Cultivation_of_Mushrooms_and_ 
Their_Lignocellulolytic_Enzyme_Production_Through_the_Utilization_of_Agro-Industrial_Waste 

 

https://www.researchgate.net/publication/342285847_Cultivation_of_Mushrooms_and_
https://www.researchgate.net/publication/342285847_Cultivation_of_Mushrooms_and_


Các enzym cần cho thủy phân cellulose 
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EC 3.2.1.21 

EC 3.2.1.4 
EC 3.2.1.74 



Các enzym cần cho thủy phân Hemicellulose 
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TÍNH MỚI 

• Thế giới 

 Đã đưa enzym vào sản xuất nấm 

 Không có sản phẩm enzym cho 
ngành nấm bán rộng rãi trên thị 
trường 

• Việt nam:  Trần Thị Phương - Khoa Môi 
trường, Đại học Khoa học Tự nhiên – Đại 
học Quốc gia Hà Nội 
(http://en.canthostnews.vn/?tabid=234&N
DID=8871) 
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Thành phần Enzym: 

 
amylase: > 8.000.000 U/kg 
xylanase: >10.000.000 U/kg 
mannanase: > 4.000.000 U/kg 
pectinase: >12.000.000 U/kg 
cellulase: >12.000.000 U/kg 
beta glucanase: 1.000.000 U/kg 
Laccase: >10.000.000 U/kg 

Nguồn : Enzym nhập khẩu từ Ấn Độ, Nhật, Mỹ. 
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2.  GIỚI THIỆU SẢN PHẨM 
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Hiểu thế nào về Hoạt lực enzyme? 

Laccase 



Cellulase 
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Hemicellulase 
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Website: www.enzymtrongnam.com 



3. KHÁC BIỆT GIỮA VÔI & ENZYM TRONG XỬ LÝ NGUYÊN LIỆU 

 Xúc tác thủy phân hóa học 

 Tốc độ thủy phân không cao 

 Thời gian xử lý kéo dài nhiễm, 
mất dinh dưỡng 

 Làm thay đổi pH của nguyên liệu 

 Đống ủ tăng nhiệt nhanh, cao 
hơn trong quá trình ủ 

 Ức chế sự phát triển một số vi 
sinh vật 

 

 

 Xúc tác thủy phân sinh học 

 Tốc độ thủy phân cao 

 Rút ngắn thời gian xử lý 

 Không làm thay đổi pH 

 Đống ủ có sự tăng nhiệt độ  ít 
hơn 

 Không có tác dụng ức chế vi sinh 
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VÔI: (CaO)/CaCO3)Ca(OH)2                      ENZYM                      

Lưu ý: kiểm tra độ ẩm, pH sau khi phối trộn dinh dưỡng 
 



Địa điểm thử nghiệm chế phẩm Enzym Cocktail  
 

Địa chỉ Phụ trách Chức danh 
Nội dung  

công việc hỗ trợ 

Trung tâm NCPT nấm ăn  
& TNSV Hà Tĩnh 

Trần Đức Hậu Giám đốc 
Thử nghiệm trồng nấm Linh chi,  

Sò trắng, Đùi gà, Mộc nhĩ 

Cty Nấm Nhiệt đới, 
 Q12, Tp Hồ Chí Minh 

Trần Quốc Tuấn Giám đốc 
Thử nghiệm trồng nấm  

Mối đen, Bào ngư 

TRUYỆN NẤM 

Hoài Nhơn, Bình Định 
Nguyễn Xuân Truyện 

Giám đốc 

 

Thử nghiệm trồng nấm  
inh chi, Bào ngư 

 

4. HIỆU QUẢ SỬ DỤNG 



Hình ảnh sử dụng enzym trồng nấm Mối đen tại Tây Ninh 
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Phôi 45 ngày 

Phòng lạnh nuôi quả thể 

Xerula radicata 



Bào ngư giống Thái lan 

Bào ngư chân dài 
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Xích chi Sò tím HQ 

Ganoderma sp Pleurotus sp 



Linh chi đỏ và nấm sò trắng, xám tại TT nấm Hà Tĩnh 

  

19 

Ganoderma sp 

Pleurotus sp 
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Nấm Linh Chi, Bình Dương 
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Ganoderma sp 



Nấm bào ngư, Bình Định 

  

22 

Pleurotus sp 



  Enzym giúp đơn giản hóa việc xử lý, rút ngắn thời gian ủ chín 
nguyên liệu từ 4 ngày ->1 tuần  bằng vôi cho nguyên liệu mùn cưa 
xuống còn 6 h-1, 2 ngày.  

 Cắt giảm tỷ lệ nhiễm  

 Cắt giảm thời gian chăm sóc , thu hái và không gian treo bịch  

 Tăng năng suất 

 Hạn chế ô nhiễm môi trường 

=> Tăng hiệu quả kinh tế; hướng tới qui trình sản xuất nấm sạch, 
thân thiện với môi trường 
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Tóm tắt hiệu quả sử dụng enzym  
trong xử lý nguyên liệu trồng nấm 
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www.enzymtrongnam.com 

Thanks for your attention! 


